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ROBINSON

RESTAURANT - BAR - BEACH LOUNGE

VOTRE BRUNCH AU ROBINSON

FRAIS DE PRIVATISATION

ORGANISATION
La privatisation compléte de |'établissement est inhérente a
11h00 une réservation de brunch.
Arrivée des premiers convives

Accueil boisson Du 15 Juin au 15 Septembre
12h30 - 14h00 Clients Pins Penchés = Clients externes
Buffet salé - buffet boissons & cafés Plus de 200 personnes 500 € 2000 €
175 - 199 personnes 1000 € 2500 €

14h15 - 15h30 P

Buffet sucré - buffet boissons & cafés 150 - 174 personnes 1500 € 3000 €
125 - 149 personnes 2000 € 3500 €

15h30 - 16h30

Buffet boissons froides et chaudes 0= U EETETIES 2ol R
75 - 99 personnes 3000 € 4500 €
16h30
Fin de prestation - départ Du 16 Septembre au 14 Juin
Fin de privatisation
17h00 Clients Pins Penchés Clients externes
Départ derniers convives Plus de 200 personnes 750 € 1750 €
175 - 199 personnes 1000 € 2000 €
RESERVATION 150 - 174 personnes 1250 € 2250 €
125 - 149 personnes 1500 € 2500 €
Lors de la réservation, nous vous ] _— ] .
e e - 00 - personnes 750 € 750 €
75 - 99 personnes 2000 € 3000 €

1. La fiche de réservation (noms, nombre,
date etc...) remplie

2. Un cheque d'arrhes de 50% du STATIONNEMENT

montant total de votre prestation:

(Brunch a 38€ + frais de privatisation) x 50%

Un grand parking public et gratuit est disponible a
seulement 1 minute a pied du restaurant Le Robinson.

Ce chéque est encaissé dans les jours qui
suivent votre réservation.
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ROBINSON

RESTAURANT - BAR - BEACH LOUNGE

VOTRE BRUNCH AU ROBINSON

LE BUFFET

Poissons:
Saumon fumé, salade de Fruits de mer,

Thon a I'huile d’'Olive, mini Crevettes sauce
cocktail, Saumon frais vapeur.

Viandes:
R&ti de Boeuf, filet de Poulet réti.

Crudités:

Concombre a la créme et Ciboulette,
Carotte rapée, Radis, Céleri rémoulade,
Pois chiches, OEufs durs, Tomates confites,
Mesclun, Taboulé, Mais , Tomates
Mozzarella, coeurs de Palmier, salade
Pomme de terre — Haricots verts, Tomates
et Oignons rouges, Melon, Pasteque.

Condiments:
Anchoiade, croitons, Olives vertes, Olives
noires, Cornichons, Tapenade noire,

Citrons, mayonnaise, vinaigrette, huile
d’'Olive.

Charcuteries:
Rosette, Jambon cru, Jambon cuit,
Chorizo.

Fromages:

Saint Nectaire laitier, blche bleue, fromage
de Chévre, Brie.

Desserts:

Fraises fraiches (selon saison), plateaux de
fruits frais découpés, Tarte Tropézienne,
Tarte au Citron meringuée, gateau
Chocolat, bonbons.

Boulangerie:
Pains au Chocolat, Croissants, Baguettes

Boissons:

Soft-drinks (jus d'Orange, jus d'Ananas,
Coca-Cola, eaux minérales). Vins (rosé et
rouge) a discrétion.

Votre brunch les pieds dans I'eau

Recevez vos invités au Robinson, restaurant emblématique
du littoral Varois, situé les pieds dans |'eau sur la plage de
I’Almanarre a Hyeéres.

Cette longue plage de pres de 5 kilométres est située le
long de la route du sel, un des deux Tombolos qui
marquent le caractére exceptionnel de la Presqu'ile de
Giens.

Sur notre espace lounge, notre terrasse ombragée, et les
pieds dans |'eau, tout est réuni pour faire de votre brunch
un moment magique, hors du temps.

Adresse: 3089 Route de |’Almanarre, 83400 Hyeéres.

Prix: 38 euros TTC par personne + Frais de privatisation




